Metzlerei Renmans. Wiechter vun der Qualitéit.

De Goiit vun der Qualitéit
- Fantdt {97F -

Catégorie : Gefligel
Sous-catégorie : all

Filteren : -

Ech sinn allergesch géint : -

Rechercher : -

Ardenner Scheif Geféllten Dindestrampel Pak fir de Wok Gefligel

Bauereganze Label Rouge aus Anjou Geféllten Koteletten (Ham/Kéis) Panéiert Escalope vum

Brochette vu Pouletsfilet natur Geféltte Poulet Schnuddelhong

Broschtfilet vun der Int Gefligelbrochetten natur Panéiert Kallefsschnitzelen

Chapon blanc fermier Alsace Gefligelgyros Parelhong "Label rouge”

Cordon bleu Hawai Hallef Poulet Churrasco marinéiert Parelhong (label rouge) ouni Schank,
Cordon bleu vu Poulet (x4009) mat Foie gras geféllt

Dindefilet fir Fondue Hausgemaacht Féllung fir d'Festdag  Poulet blanc

Dindefilet op Ardenner Aart Heéngerkrapp Poulet churasco

Echte Cordon bleu aus Kalleffleesch  Hunn Poulet Cordon Bleu op ltalienesch Aart
Ennescht vum Pouletsstrempel natur  Int Poulet Fleesch fir Steengrill

Filet vum Schnuddelhong Jonk Dauf (+550q) Poulet vum Bauerenhaff "Label rouge"
Frésch Caille (+x190g) Jonken Hunn Pouletsfilet

Frésch Caille ouni Schanken, mat Foie Jurassienne Pouletsfilet fir Fondue

Gras geféllt (x260g) Knusperege frésche Poulet Pouletsfilet mat fréschem Geméis
Frésch Intenhdmmchen Koli vu Pita Gefligel Pouletsflillécken

Frésch Pouletshammercher Koli vu Pita Gefligel mat Geméis Pouletsroulade

Ganz oder hallef Koteletten "Ardennais” Pouletsroulade op Italienesch Aart
Geféllt Wuechtelen, ouni Schank Lewescht vum Pouletsstrempel natur  Rull vun Dinde no Aart a Weis vun
(+2509) Mammenhong Dijon

Geféllte Chapon ouni Schank Marinéiert leweschter vum Poulets- ~ Savoyard Dinde

Geféllte Kanéngerchersstrampel ouni  strémpele Schnitzel vum Schnuddelhong
Schank Marinéierte Pouletsrumsteak Schnuddelhongsfilet Orloff

Geféllte Pouletsstrampelen ouni Mat Ananas geféllite Pouletsfilet Strémpelen vum Schnuddelhong
Schank Mignonette vun den Alpen Tierkei Fleesch fir Pierrade

Geféllte Schnuddelhongsfilet Wiener Schnitzel

Geféllten Dinde ouni Schank
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